ZAWOD DLA CIEBIE - CUKIERNIK

Jesli ogladasz programy kulinarne o stodkosciach, sledzisz wypieki i desery na kulinarnych blogach oraz w mediach
spotecznosciowych wybierz zawdd cukiernika w naszej szkole. Cukiernikto osoba kreatywna,posiadajgca umiejetnosci nie
tylko kulinarne, ale i artystyczne. Cukiernictwo bowiem to nie tylko pieczenie ciast, ale réwniez tworzenie efektownych
dekoracji.Wazne, by cukiernik miat wyczucie smaku i wechu oraz posiadat odpowiednie umiejetnosci dekoratorskie
i estetyczne.

Cukiernik to ceniona profesja w branzy spozywczej.W naszej 3 letniej Branzowej Szkole | Stopnia zdobedziesz wiedze
i praktyczne umiejetnosci zawodowe, bedzieszwypiekac ciasta, ciasteczka, wykonywac lody, torty, desery, cukierki, praliny,
skonfrontujesz marzenia z rzeczywisto$cig, mimo mtodego wieku, staniesz sie specjalista w danej dziedzinie, zdobedziesz
zawdd cukiernika liczacy sie na rynku pracy. Bedzie to mozliwe dzieki realizacji zaje¢ w bardzo dobrze wyposazonej
pracowni gastronomicznej i wykorzystaniu w procesie nauczania profesjonalnego sprzetu.

Cukiernik - Symbol cyfrowy zawodu 751201.

Czego uczy sie w szkole cukiernik w ramach przedmiotéw teoretycznych i praktycznych?
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produkcji wyrobow cukierniczych, np. ciast, ciastek, lodéw, pralin.

sporzgdzania potproduktéw cukierniczych

sporzgdzania gotowych wyrobow cukierniczych

zdobienia i dekorowania wyrobdéw cukierniczych

nowatorskiego serwowania wyrobdw cukierniczych,

obstugiwania maszyn i urzgdzen stosowanych w produkcji wyrobéw cukierniczych

pracy w srodowisku zapewniajgcym wysokg jakosc¢ i bezpieczenstwo produkowanych wyrobdéw cukierniczych.
Jezyka angielskiego zawodowego

prowadzenia wtasnej dziatalnosci gospodarczej;
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Uczen Branzowej Szkoty | Stopnia ksztatcacy sie w zawodzie cukiernik odbywa zajecia praktyczne w klasie Il — jeden
dzien w tygodniu , w klasie trzeciej — jeden dzien w tygodniu w zaktadach cukierniczych na terenie Sochaczewa i okolic
oraz w Warszawskich hotelachm.in. Bristol, Westin, Novotel, Mercure, Radisson.

Jaka kwalifikacje uzyskuje cukiernik?
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% SPC.01. Produkcja wyrobdw cukierniczych. (Egzamin pod koniec Il semestru klasy trzeciej).

Egzamin zawodowy jest dla ucznia obowigzkowy. Nie przystgpienie do egzaminu oznacza¢ bedzie brak mozliwosci
ukonczenia szkoty.



Po zdaniu egzaminu z kwalifikacji i ukonczeniu szkoty uzyskasz dyplom potwierdzajagcy kwalifikacje zawodowe i
wyksztatcenie zasadnicze branzowe.

Co dale;j...?

Po ukonczeniu Branzowej Szkoty | Stopnia masz dwie mozliwosci rozwoju edukacyjno- zawodowego:
“* Mozesz zaczg¢ prace w wyuczonym zawodzie w cukierniach, ciastkarniach, lodziarniach, kawiarniach,
restauracjach, hotelach, punktach gastronomicznych, firmach cateringowych

% kontynuowa¢ nauke w 2 - letniej branzowej szkole Il stopnia, po ukonczeniu ktérej i potwierdzeniu
kwalifikacjiSPC.07. Organizacja i nadzorowanie produkcji wyrobdw spozywczych mozesz uzyskac tytut technika
technologii zywnosci oraz zda¢ mature

% kontynuowa¢ nauke w liceum ogdlnoksztatcgcym dla dorostych lub na Kwalifikacyjnych Kursach Zawodowych
(KKZ).

% Prowadzi¢ wtasng dziatalnos$¢ gospodarcza

Bedac uczniem tej klasy mozesz rowniez wyjechac na zagraniczny staz zawodowy w ramach programu Erasmus+.

Serdecznie zapraszamy do nauki w Braniowej Szkole | Stopnia w zawodzie cukiernik w Zespole Szkot im.
Jarostawa Iwaszkiewicza w Sochaczewie.



